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Rosten zu Hause - flr Family & Friends

Wir bieten Dir durch unsere Schnellstartanleitung die
bestmaogliche Hilfestellung fiir ein vollendetes Rostaroma.

Wie Rochen braucht auch Rosten anfangs etwas Geduld - probiere an Hand
dieser Anleitung unterschiedliche Rostungen, Rostgrade und gelange so zu
Deinen Erfahrungen und Deinem personlichem besten Kaffee.

(Bitte starte immer mit hellen Réstgraden)
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Entdecke die
Welt des Rostens
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Rosttipps ,fir den START"

Wir freuen uns sehr, dass Du Dich fur einen
unserer MHR-Rostvollautomaten entschieden hast.

Anleitung fur das Bedienfeld




Distplayanzeige fur Rostfarbe/Rostzeit:
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Anzeige fiir Kithlung - Stern blau

Anzeige fiir Roststirke/
Temperatur | Stufe 1 - 3

Anzeige fiir Rosten - Stern rot

Display fiir Temperaturanzeige

Kontrolllicht fiir Ein/Aus

Roststarke/ Starttaste fiir
Temperatur den Rostvorgang

Ein/Aus Tast Rostfarbe/ ——
Rostzeit

Taste fiir Abbruch des Rostvorganges




Der vollendete Genuss ist das Produkt
Deiner perfektionierten Rostung.

Kleine Grundregel:

Je heller gerdstet wird, umso fruchtiger der
GeschmacR. Beginne stets mit hellen Rostungen
wie unter den folgenden Programmvorschlagen
angefuhrt.

Basic Rostvorschlag mit 200gr!

Geringere Grammatur als 200gr Réstvorschlag:
Temperatur gleich belassen wie in folgender Tabelle

angegeben, und die gewahlte Kaffeemenge anpassen,

Zeitstufe verringern.

Taste Dich langsam an Deinen
Lieblingsrostgrad heran!

Frisch gerdsteter Kaffee sollte ca. 3-6 Tage
ruhen (ausgasen), und dann innerhalb
einer Woche verbraucht werden.

(Tipp - mind. 4 Tage)

Rostvorschlag fur Kakao und Nusse

Bio Rakao Bohne Max. 1509

aus Belize Temperaturstufe 2
Zeit Stufe 7

Bio Haselnlisse aus Max. 140g

osterreichischer Temperaturstufe 2

Landwirtschaft Zeit Stufe 6

Bio Mandel Max. 150g

aus ltalien Temperaturstufe 2
Zeit Stufe 7

Bei niedrigerer Produktgrammatur unbedingt
Zeitstufe anpassen!

unter 100gr
rosten!

3
s

& Wl
jo il 81t

v E
! "
Y |
| §
|
|

BT Ny



Programmvorschlige und Platz fiir Deine
eigenen MyHomeRoast Erfahrungen

Nachstehender Rostvorschlag ergibt immer eine helle bis mittlere Rostung

ROSTSTARKE:
1- Basic Temperatur
2 - etwas niedrigere Temperatur
3 - etwas hohere Temperatur

@ Brandgefa

STUFEN1-8 —— 6 5 orals Weniger »

00g Bohnen roste

Basic Rostvorschlag 200 Gramm Programmvorschlége
Roststarke Rostfarbe/Dauer

Temp. [ 200g 150g 100g

Yirgacheffe 2 5 3 2
Obata Fazenda Da Lagoa 2 5 3 2
Monsooned Malabar 2 3 2 1
Maragogype - Elefantenbohnen 2 nicht 2 1

Yanesha Fairtrade 2 5 3 2

San Marco Bio Fairtrade 2 5 3 2

Huehuetenango (Roffeinfrei)

150g Bio Rakao

140g Bio Haselnlsse

1509 Bio Mandeln



TIPP fiir eigene Rostversuche:

Wenn Du den ersten Crack horst, (ein leises Poppen, die Silberhautchen
trennen sich von der Bohne), driicke nach ca. 1,5 Min die Riihltaste
(unten am Einstellungsdisplay).

Taste fiir Abbruch des Rostvorganges

Damit vermeidest Du Verbrennung der Raffeebohnen durch falsch
eingestellte Programme.

Eigene Programmvorschlage

Roststarke Rostfarbe/Dauer Roststéarke Rostfarbe/Dauer

Temp. 200g 150g 100g Temp. 200g 150g 100g




Bedienungsanleitung

1. Umgebungstemperatur im Aufstellbereich lhres ,MyHomeRoast"“ beachten!*

- Sowohl die Umgebungstemperatur beim Rosten, als auch die
Bohnentemperatur sollte nicht unter 18 Grad liegen.

- Vor Inbetriebnahme Ihres ,MyHomeRoast” auf ausreichende Beluiftung des
Raumes achten!

- Vor der ersten Rostung wéahle bitte die Roststarke/ Temperatur-Stufe
1 und Rostfarbe/Rostzeit Stufe 5 und starte das Rostprogramm
OHNE RAFFEEBOHNEN!

Danach lasst Du den Rostvollautomaten mindestens 60 Minuten auskiihlen!
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2. ACHTUNG!!!

Lasse den Roster wahrend des Rostvorganges
auf Reinen Fall unbeaufsichtigt!

Nach jedem Réstvorgang die Auskihlzeit
von mindestens 60 Minuten beachten.

3. Die Fullmenge muss immer zwischen 100g bis 200g liegen.

AUSNAHME: Bei der mexikanischen Maragogype (Elefantenbohne)
liegt die Fiillmenge zwischen 100g bis max. 150g.

4. Wahle die Temperatur-Einstellung gemaf Punkt 11:
Taste Roststéarke / Temperatur



. Wahle Roasting Colour im Uhrzeigersinn gemaf
der Rostvorschlags-Tabelle

. Starte das Rostprogramm mit der Starttaste Rostprogramm.
Zeitstufen Raffee 1,2,3,4,5 / Niisse, Kakao 6,7,8

. Achte auf das Gerausch bei Beginn des ersten Cracks (&hnlich wie bei
Popcorn). Driicke, sofern das Programm nicht automatisch auf Cooling
schaltet, innerhalb von 10 Sekunden auf die Cancel (Cooling)-Taste.

Damit startet die Kithlung. Diese dauert ca. 5 Min.

8. Schalte bei tiberméaf3iger Rauch- und Geruchsentwicklung sofort
auf Cancel und lasse das Geréat ungedffnet auskiihlen.

Besondere Vorsicht ist bei dunkleren Rostgraden geboten.

9. Beginne anfanglich mit hellerer Rostung z.B. Stufe 3. Mit steigendem
Rostgrad nimmt die Séure ab und der Korper zu. Die hochqualitativen MHR
Raffees vertragen hellere Rostungen, da sie sich unter anderem durch ein sehr
harmonisches Saure- und Geschmacksprofil bei vollem Rérper auszeichnen.
Roste jedoch zumindest bis zum ersten Crack.

10. Die beste Rostung ist die, die Dir am besten schmeckt!
Verfeinere obige Richtwerte nach Deiner eigenen Erfahrungen, auch mit
Hilfe weiterer voreingestellter Programme und trage Deine Erfahrungen
in der Tabelle auf der Riickseite ein.

Raffeerosten beruht grundsitzlich immer auf eigener Geschmacksvorliebe




Classic Roaster mit neuem Bedienelement

Vorwahl Rostzeit 1-8
1-5 Raffee
6-8 Rakao und Niisse

ahl Rostzeit
1-8

-
*« Temperatur
Anzeige

Startaste
Rostvorgang



Zusatzliche Warnhinweise und Sicherheitsinformationen

Sicherheitshinweise

Lese bitte vor Inbetriebnahme dieses Gerétes die Bedienungsanleitung sehr
sorgféltig durch und bewahre diese inkl. der Rechnung (diese kannst Du
jederzeit in Deinem Kundenkonto runterladen) und nach Moglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Du das Gerét an Dritte weitergeben willst, gib
ihnen auch bitte die Bedienungsanleitung mit.

- Ube keinen Druck oder Schlag auf das Gerit aus und lasse es nicht
fallen. Dies Ronnte die empfindliche Elektronik beschadigen.

- Ein beschéadigtes Gerét nicht in Betrieb nehmen.

- Repariere das Gerat nicht selbst, sondern nimm mit uns Kontakt
auf unter office@myhomeroast.com .
Wir helfen Dir mit unserer eigenen Serviceabteilung weiter.

- Benutze das Gerét nur fiir den vorgesehenen Zweck.

- Das Gerat vor direktem Sonnenlicht, hohen Temperaturen, vor FeuchtigReit
und vor Staub schiitzen.

- Das Gerét nicht ins Wasser tauchen, dies konnte die Elektronik zerstoren.

- Benutze zur Reinigung keine scharfe oder scheuernde Reinigungsmittel
sowie keine Drahtburste oder andere scheuernde Gegenstande. Ein Video
beziglich der ordnungsgemélfen Reinigung siehst Du auf unserer Homepage
unter www.myhomeroast.com

Rinder

- Zur Sicherheit Deiner Kinder lasse kReine Verpackungsteile (Plastikbeutel,
Rarton, Styropor etc.) erreichbar liegen. Lasse kleine Kinder nicht mit der
Folie spielen. Es besteht Erstickungsgefahr!

- Rinder sollten beaufsichtigt werden um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Gerat spielen.

Verantwortliches Unternehmen in der EU

MyHomeRoast GmbH

A-1010 Wien, Graben 12/1-3

Mail: office@myhomeroast.com
Internet: www.myhomeroast.com

Hersteller

HuiZhou City RongGuang Hardware Electronics Co.,Ltd
Luo Qun Industrial park, Chenjiang Town, Huizhou City
Guang Dong, China

Mail: dzbyy002@wingkwong.cn
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MyHomeRoast GmbH
1010 Wien, Graben 12/1-3 | office@myhomeroast.com
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find us on: @/myhomeroast  find us on: @/myhomeroast
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